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CCI/CMA : Création d’'une Ecole Hoteliere

Fusion au 01/01/2024 Partenaires Pédagogiques Infrastructures

Autres partenaires Partenaires institutionnels Partenaires Entreprises
pédagogiques potentiels




Programmes de formation initiale

Programmes de formation continue

. Programmes des partenaires immédiatement
Programmes existants .
opérationnels

Métiers Métiers Ecole Hoteliere Avignon

CAP Commercialisation et services en
CHR

CAP Cuisine

CAP Patisserie

BP Arts du service et
commercialisation en Restaurant

BP Arts de la cuisine

MC Patisserie Boulangeére

Management

KEDGE Bachelor
Chef de projet événementiel

BTS Management Hotelier

CAP Accompagnement cuisine renforcé

MC Sommellerie

TP Serveur en restauration

Bac Sciences et Technologie de I'Hotellerie
et de la restauration

MC Organisateurs de réception

MC Employé Barman

MC Cuisinier en desserts de restaurant

MC Accueil réception

TP cuisinier

Bac pro cuisine

Bac Pro Commercialisation et service en
restauration

BTS Management-hotellerie-restauration

Management Ecole de Savignac

Bachelor international de I'hétellerie et de
la restauration

MBA en Management de [I'hétellerie-
restauration.

Les théemes abordés (non exhaustif) :

Formation Boulangerie &
Viennoiseries

Formation en cuisine

Formation en patisserie
Formation en hotellerie
Formation en Management
Formation en Restauration

Formation en Langues




SOUS-SOL

* Arrivée des marchandises
* Vestiaires
* Stockage denrées




RDC
* Barpédagogique
* Espace lounge + terrasse extérieure




ETAGE 2

* BarVIP

* Cuisine pédagogique

* Cuisine de démonstration

* Cuisine pédagogique

» Cuisine démonstration




ETAGE 2 (suite)

e SalonVIP

* Cuisine de démonstration
* Restaurant d’application




MONTANT DES INVESTISSEMENTS

« GROS EQUIPEMENTS : 747000 €
» VENTILATION / CLIMATISATION / PLOMBERIE : 283 000 €
« ELECTRICITE : 129 000 €
« REVETEMENT / CLOISONS /PEINTURE : 315000 €
« PETIT EQUIPEMENT : 235000 €
* INGENIERIE : 145 000 €

TOTAL INVESTISSEMENTS : 1854 000 € HT




International

Tous les progranmes seront ouverts
a la mmobilité internationale
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PARTENAIRES

Monaco pourait étre le partenaire

v étranger référence

RESEAUX DES Entreprises locales et leurs
SRIREEEEES réseaux internationaux
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Les partenaires au 13/03/2023
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